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~ TORTEN & APEROGEBACK -




— BECK KUNZLE

WIE ALLES ENTSTAND.....

Unser Familienunternehmen wurde bereits im Jahr
1896 durch Jakob Kinzle gegriindet. Er betrieh
einen Futterhandel sowie eine Backerei. Die Back-
stube sammt Holzbackofen befand sich seinerzeit
im Souterrain unterhalb des Ladens.

Anton Kiinzle sen. hat den Betrieh 1938 (ibernom-
men und einen neuen Ofen einbauen lassen, in dem
die Holzverbrennung nicht mehr direkt im Backofen,
sondern in angrenzenden Brennkammern erfolgte.

1964 hat Anton Kiinzle die Béackerei in dritter
Generation Ubernommen und die Backstube
1972 vom Keller in den angrenzenden Neubau
verlegt. Ab diesem Zeitpunkt wurde in einem
elektisch betrieben Ofen gebacken.

JJoni" Kiinzle hat die Backerei 1993 von seinem
Vater bernommen und den Betrieb weiter aus-
gebaut. So wurde im 2010 die Backerei und
das Wohnhaus abgerissen und das Geschaft mit
kleinem Café in einem modernen Neubau eréffnet.

Im Januar 2014 (ibernahmen die drei Schwestern
Elisabeth Kinzle, Ruth Blatter-Kinzle und Irene
Rutz-Kiinzle (his April 2022), welche schon seit
mehreren Jahren im Betrieb arbeiteten, die
Backerei von ihrem Bruder Toni.

Ab Januar 2026 flihrt Dominik Blatter die Backerei
mit Café in 5. Generation. Dabei setzt er auf tradi-
tionelle und bewahrte Produkte in hoher Qualitat.
Um auch zukiinftigen Kundenbedtrfnissen ge-
recht zu werden, wird fortlaufen Neues (vegan/
vegetarisch, laktosefrei, Alternativen zu Weizen)
entwickelt und das bestehende Angebot vervoll-
standigt. So gelingt ein guter Mix aus traditonellem
Handwerk und Moderne.

““ WIR LEGEN
GROSSEN WERT
AUF QUALITAT.”?

Daher stellen wir unser Brot
immer noch nach altbewahrter
Tradition (Vorteig) her.
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5. und 5. Generatjy,,




AUF WUNSCH:

Persdnliche Gliickwiinsche
mit handgeschriebenem Schild

~ TORTEN

WAHLEN SIE AUS UNSEREM SORTIMENT:

- Schwarzwaldertorte

- Fruchttorte (Vanillecreme mit diversen
Fruchten bedeckt)

- Himbeerrahmtorte

- Schokoladenrahmtorte mit Birnensticken

- Schwedentorte (Vanillecreme, mit griinem
Marzipan Uberzogen)

- Baileystorte

- Kirschtorte

SAISONALE TORTEN:

- Erdbeertorte (Vanillecreme & Erdbeeren)

- Vacherin Glacétorte

- Vermicellestorte

DEKORMOGLICHKEITEN:

- Handgeschriebenes Schild auf
Massa Ticino (Zuckermasse)
- Blumen- oder Rosen

Bitte heachten Sie unsere Bestellfristen!

- Uberzug mit Zuckermasse weiss G N

GRGSSEN RUND:
- @ ?20cm/6 Pers.
- @?22cm/8 Pers.

- @24 cm/10 Pers.
- @ 26.¢cm/12 Pers.
- @28 cm/14 Pers,
- @ 30cm/16 Pers.

GROSSEN VIERECKIG:
- 30 x 40 cm/20 Pers.
- 32 x 45 cm/25 Pers.
- 40 x 45 cm/30 Pers.
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~MINI-SUSSGEBACK —— ==~ FRUCHTEPLATTE & SPIESSLI
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VERSCHIEDENE STUCKSACHEN Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge FRUCHTPLATTE:

IN MINI-FORMAT ZUR AUSWAHL: von 10 Stuck pro Sorte. Nach Ihrem Wunschgewicht.

- Blatterteignussgipfeli Ideal flir gréssere Feste und Events.

- Hefeteignussgipfeli

- Mandelgipfeli FRUCHTSPIESSLI:

- Nuss-Schnaggli - Klein (3 Fruchtstlicke)

- Speckmackli - Gross (5 Fruchtstiicke)

- Vanille-Weggli

Wir nehmen Riicksicht auf ein
saisonales Angebot.

- Berliner (saisonal)




~ MINI-PATISSERIE

FUR DEN KLEINEN «GLUSCHT> WIR EMPFEHLEN DREI STUCK PRO PERSON.
ODER DIE GROSSE AUSWAHL:

- Cremeschnittli Bitte heachten Sie die Mindestbestellmenge
- Schwarwalderroulade von 10 Stiick pro Sorte.

- Himbeerroulade
- Zitronenroulade
- Mousse- oder Créemebecher
- Fruchtsalat im Becher H
- Fruchttortli %
- Erdbeertortli (saisonal)
- Vermicelles (saisonal)

Mini-Cremeschnittli -
der Klassiker in klein —




GEFULLTE LAUGENBREZEL

UNSERE AUSWAHL AN FULLUNGEN: GROSSE NACH WUNSCH
- Schinken (MAX. FUR 12 PERSONEN)

- Fleischkase
- Salami Die Brezel wird mit Butter bestrichen

- Hartkése und zuséatzlich mit Essiggurke und Tomate
- Mosthbréckli (Rind) belegt.

- Ei

- Thon

- Brie

- Tomate mit Mozzarella (saisonal)

- Rauchlachs

- Trutenschinken

- GemUse mit Krauterquark

- Antipasti-Gemise (saisonal, vegan)

SCHLUSSEL LEER ODER GEFULLT

WAHLEN SIE IHRE BROTSORTE: SCHL{USSELLANGE: 50 CM

- Laugen

- Butterzopf Das Brot wird mit Butter bestrichen und zu-
- Zillisbrot (Ruch- und Vollkornmehl) satzlich mit Essiggurke, Tomate und Ei belegt.

UNSERE AUSWAHL AN FULLUNGEN:
- Schinken

- Fleischkase

- Salami

- Hartkase

- Mosthrackli (Rind)
- i

- Thon

- Brie

- Tomate mit Mozzarella (saisonal)
- Rauchlachs

- Trutenschinken

- Gemiise mit Krauterquark

- Antipasti (saisonal, vegan)




BEISPIEL:

Party-Laugen-Herz mit
26 Brotli, belegt mit verschie-
denen Fleisch- und Kasesorten

Laugenbratchen zu einem Herz oder auch
anderen Formen gestaltet. Das Brot kann mit
verschiedenem Fleisch und/oder Kése gefullt
werden.

Damit das Brot ein schénes Bild ergibt,
empfehlen wir 25-30 Brétchen pro Platte
(vor allem herzférmig, rund auch mit weniger
Brétchen méglich, je nach Flillmenge)

~ PARTY-LAUGEN-HER/

EMPFEHLUNG PRO PERSON:
BROTLI:  3-4 Stick
FULLUNG: 100g als Apéro, 200g als Mahlzeit

Bitte geben Sie das gewlinschte Flllgewicht an!




MOGLICHE BROTSORTEN:
- Laugen
- Butterzopf

UNSERE AUSWAHL AN FULLUNGEN:
- Schinken

- Fleischkase

- Salami

- Hartkase

- Mosthbrockli (Rind)

- Ei

- Thon

- Brie

- Tomate mit Mozzarella (saisonal)
- Rauchlachs

- Trutenschinken

- Gemuse mit Krauterquark

- Antipasti (saisonal, vegan)

~ GEBURTSTAGSZAHLEN GEZOPFT—

GROSSE NACH WUNSCH
(FUR 8 - 12 PERSONEN)

Das Brot wird mit Butter bestrichen und zu-
satzlich mit Essiggurke und Tomate belegt.

~ GEFULLTE APERO-BROTLI

GROSSE AUSWAHL AN
VERSCHIEDENEN BROTCHEN:

FOR EINEN APERO EMPFEHLEN WIR
3-4 BROTCHEN PRO PERSON

(Korn, Paillasse, Biirli, Semmeli, Laugen,

Weggli, etc.) Die Brotchen werden mit Butter bestrichen
und zusatzlich mit Essiggurke und Tomate

UNSERE AUSWAHL AN FULLUNGEN: belegt.

- Schinken

- Fleischkase

- Salami

- Hartkase

- Mosthrackli (Rind)

- i

- Thon

- Brie

- Rauchlachs

- Trutenschinken

- GemUse mit Krauterquark

- Antipasti (saisonal, vegan)

- Tomate mit Mozzarella (saisonal)
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BEISPIEL:

Brotplatte mit
verschiedenen Spezial-
und Kérnerbrotli

- BROTPLATTE

Diverse Brotchen zu einem Herz, rund oder
eckig angeordnet. Das Brot kann mit ver-
schiedenem Fleisch und/oder Kése gefullt
werden.

Damit das Brot ein schénes Bild ergibt,
empfehlen wir 25-30 Brétchen pro Platte

(vor allem herzférmig, rund auch mit weniger
Brétchen méglich, je nach Flillmenge)

b
whet ™

EMPFEHLUNG PRO PERSON:
BROTLI: 3-4 Stlick
Fiillung: 100g als Apéro, 200g als Mahlzeit

Bitte geben Sie das gewlnschte Flllge-
wicht an!




~ DIVERSE BROTCHEN «AM STUCK ~BROT ZUM HAUSEINZUG

Es konnen alle Brotchen unseres Brotsortiments BROT UND SALZ.
aneinander gebacken werden. Allerdings kdnnen Wahrend Brot flir das Lebensnotwendige
einige Sorten wegen verschieden langer Backzeiten steht, gibt Salz die notige Wiirze im neuen _ ;

nicht miteinander kombiniert werden. Zuhause.

DER PREIS ENTSPRICHT DEM
DER EINZELNEN BROTCHEN.

Unser Brot zu lhrem Hauseinzug.
Ideal flir Familienmitglieder und Freunde mit
neuem Haus oder neue Nachbarn.

WIR VERWENDEN ZILLISBROT
(Ruchbrot mit Vollkernanteil),
DA DIES BEIM BACKEN
REGELMASSIG AUFGEHT.




W
W

- GEFULLTES METERBROT

N Wl L At LA s W

WAHLEN SIE IHRE BROTSORTE: GROSSE NACH WUNSCH (LANGE MAX. 120CM)

- Parisette FUR APERO ODER ZNUNI EMPFEHLEN WIR

- Laugen (ohne Mayonnaise) 10CM PRO PERSON

- Paillasse rustic

- Paillasse dunkel Das Brot wird mit Butter bestrichen und
zusatzlich mit Essiggurke, Tomate und Ei be-

UNSERE AUSWAHL AN FULLUNGEN: legt. Ebenfalls wird der Deckel mit Mayonnaise

- Schinken bestrichen.

- Fleischkase :

- Salami

- Hartkdse

- Mosthréckli (Rind)

- Ei

- Thon

- Brie

- Tomate mit Mozzarella (saisonal)

- Rauchlachs

- Trutenschinken

BEISPIEL:

2x 50 cm gemischt - Gemiise mit Krauterquark

gefullt plus Thon und Ei - Antipasti (saisonal, vegan)
(ohne Kase)




~ PARTY-BROT MIT BESCHRIFTUNG -

GROSSES BROT MIT INDIVIDUELLER
BESCHRIFTUNG

Am besten eignet sich dafiir unser Zillisbrot
(Ruchbrot mit Vollkernanteil), da dies beim
Backen regelmassig aufgeht.

WIR KALKULIEREN PRO PERSON

CA. 100 GRAMM BROT.

Diese Angabe kann jedoch sehr variieren,
je nach dem, was dazu gegessen wird.
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~HOCACCIA

KRAUTER-FOCACCIA
mit Krautern und Meersalz bestreut
(«neutrales Brot»)

KRAUTER-FOCACCIA
Mégliche Fillungen:

- Rohschinken mit Rucolasalat
- Antipasti (vegan, saisonal)
- Tomaten-Mozzarella (saisonal)

TOMATEN-FOCACCIA
mit Cherrytomaten belegt, Brot mit einge-
arbeiteten Tomatenstiicken (getrocknete)

OLIVEN-FOCACCIA
mit eingearheiteten Oliven und Meersalz
bestreut
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~ BELEGTE BROTLI /CANAPEES

Toastbrotscheiben mit Butter bestrichen, KLEINE CANAPEES:
nach lhrem Wunsch belegt und liebevoll - Y2 gross (diagonal geschnitten)
garniert. Zusatzlich werden diese mit einem - Vagross (dreieckig)

vegetarischen Traiteurgelée (berzogen.

Bitte beachten Sie, dass jeweils ein ganzes
UNSERE AUSWAHL: Canapée einheitlich belegt sein muss.
- Schinken
- Fleischkase
- Salami
- Kase
- Mostbrackli (Rind)
- Curry-Pouletfleisch (CH)
- Sellerie
- Thon
- Ei
- Sparge
- Lachs

BEISPIEL: "‘f‘

Canapée-Platte mit
20 Stiick -5 Sorten a
vier 2 grossen Canapées




— APERO-GEBACK — GEMUSEPLATTE MIT DIP & SPIESSLI—

ES STEHEN FOLGENDE DIESE GEBACKE KONNEN WARM IN EINER DIVERSE GEMUSESTABCHEN ZUM DIPPEN
APERO-GEBACKE ZUR AUSWAHL: ISOLIERBOX ABGEHOLT WERDEN. IN KRAUTERQUARK ODER COCKTAILSAUCE
- Schinkengipfeli Gemuse-Dip im Becher oder auf einer Platte
- Wurstweggli Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge ,to share”

- kleine Pizzas von 10 Stuck pro Sorte.

- Spinattaschen SPIESSLI:

- KasekUchlein - \\ ] - Tomaten-Mozzarella-Spiessli

- Spinat-Speckkiichlein @ £ ™ | y\“ ' ‘ i - Kése-Trauben-Spiessli

- Blatterteiggeback mit Mohn, - Melonen-Rohschinken-Spiessli

Sesam, Kése oder Salz

Wir nehmen Riicksicht auf ein
saisonales Angebot.
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Die Produkte kénnen servierbereit auf Platten bei uns abgeholt werden.
Bei Lieferung fallen entsprechende Geblihren an.

www.heck-kuenzle.ch





